


Liebe Kunden,

Wir freuen uns, lhnen unseren neuen Katalog
vorstellen zu durfen.

Ganz gleich, ob Sie ein Familienessen, eine
besondere Veranstaltung
oder eine Jugendweihe [ Einschulung planen

— wir gehen gerne
auf lhre individuellen Wiinsche ein.

Kontaktieren Sie uns fiir ein kostenfreies und
unverbindliches Angebot.

Wir freuen uns darauf, lhre Wiinsche in die Realitdat
umzusetzen!

Telefon: 030/4286228
Email: info@partyservice-otte.de

N
%

Auskiinfte zu den einzelnen Allergenen kénnen auf unserer Webseite heruntergeladen werden
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Pikante SpieRplatte
kleine Happchen auf Vollkornscheibe - 30 Stuck:

Boulettenspielde mit Gewurzgurke & Zwiebelchen
Medaillon vom Schwein mit Backpflaume
Geflugelbrust mit Mandarine
Edelpilzk&se mit Ananas & Weintraube
Lachsréschen mit Dillfédhnchen Knackig frisches Gemuse, appetitlich &
Gouda mit Frischkase & Walnuss farbenfroh auf einer Platte angerichtet

Plattel 72,00 € Rettich, Kohlrabi, griine Gurkenstreifen,
Tomatenspalten, bunte Paprika,
Broccoli, & Karottenstifte
- dazu 2 verschiedene Dips

far10pax 1 38,95 €

Antipasti-Platte
Auswahl aus gegrillter Zucchini, Paprika,
Champignons, Aubergine,
Borettane-Zwiebeln,
getrockneten Tomaten in Basilikum©l,
pikante Peperonis & Paprini mit Frischkdse,
grune Mamut- & schwarze Kalamata-Oliven

Platte fiir 10 pax| 55,00 €

¥ Eier geflillt ab 10 Stiick pro Sorte
% gefullte Eier mit Schnittlauchcreme je1,50€
% gefullte Eier mit Taramas & Forellenkaviar je 2,10 €
%> gefllite Eier mit Taramas & Lachskaviar je 2,45 €

Alle Preise inkl. 7% MWST und ausschlielich fiir private Kunden



Mini-Schnitzel-Platte
frisch gebratene kleine Schnitzel
mit Zitronengarnitur
kalt angerichtet

10 Stick gemischt
Schwein 35,00€

Kallb 65,00 €
Vitello tonnato
Kalbsfleischscheiben in Thunfischsauce Gegrillten
far 6 pax145,00 € Hdhnchenschenkel

frisch gebratene Keulen
auf einer Platte kalt
angerichtet & garniert
15 Stuick |1 45,00 €

Boulettenkarussell
60 Minibouletten,
frisch gebraten, angerichtet
mit Senf & Tomatenketchup
Platte 136,00 €

Berliner Platte - kalt angerichtet
5 gebratene Hdhnchenschenkel
5 Berliner Bouletten
5 Kasslerrickenbraten in Scheiben

1kg frischer Hackepeter
mit Zwiebeln & Gewdrzgurken

18,50 € 5 kleine Schweineschnitzel
Platte frischer Kasslerbraten 20 Stlick gemischt
auf Apfel-Zwiebel-Salat 65,00 €

fir 6 Personen | 23,50 €

Alle Preise inkl. 7% MWST und ausschlieBlich fiir private Kunden



Gutsherrenplatte

Landschinken aus dem Buchenrauch, Salami im Késemantel,
Saftschinken & Kasslerbraten, Bunte Sulze mit Remoulade,

Knacker, gerducherte Putenbrust & bunten Boulettenspielsen

+ frischen Hackepeter mit Zwiebeln & Gurken
und ein Schmalztépfchen
flr 6 Personen| 55,90 €
% Platte | 29,45 € (ohne HP)

Bratenplatte "Exzellent”

Roastbeef rosa’, gerduchertes Schweinefilet,
tranchierte gerducherte Entenbrust, frischer Kasslerbraten,
gebratenes Hdhnchenbrustfilets auf Honigmelone,

6 gefullte Eier mit Forellen Kaviar & 6 frisch gebratene
Medaillons vom Schwein
- dazu gibt es Waldorfsalat (nur bei ganzen Platten)

fiir 6 Personen | 65,00 €
%2 Plattel 34,75 €

Roastbeefplatte
6009 kalt aufgeschnittene Roastbeeftranchen
- dazu Remoulade im Schdalchen

fiir 6 Personen| 40,00 €
%2 Plattel 24,00 €

halbe Platten nur méglich wie geschrieben
Alle Preise inkl. 7% MWST und ausschlieB3lich fiir private Kunden



Gourmetplatte
gerducherter Saftschinken & Schweinefilet,
Serranoschinken mit Honigmelone,
Roastbeef rosa’, Entenbrusttranchen,
gerducherter Heilbutt mit Honig-Krduterdressing,
R&ucherlachstranchen an Sahne-Meerrettich,
franzésischer Weichkdse, Hartkéise mit Cranberries
& Castello Blue mit Weintrauben

- dazu extra Waldorfsalat

flir 6 Personen| 84,00 €
Kdasebuffet auf Schieferplatte

franzésische Brietorte, Affine mit Truffel,
Hartk&se mit Cranberry’s, Morbier,
Roquefort, Ziegenfrischkdse,
Bergkd&se mit Wiesenbllten,
Marmorini mit schw. Knoblauch,
Gorgonzola & Buffelcamembert

- garniert mit Weintrauben,
Strauchtomaten & fruchtigen Feigensenf

fiir 20 Personen| 150,00 €
2 Plattel 80,00 €

Kdsespezialitédten - Platte
Franzésischer — & Waldpilz Camembert,
Caciotta, Bavaria blu, Nusskringel,
Pfefferfrischkése, Castello blue auf
Schnittkésevariation in Scheiben,
ausgarniert mit Cherrytomaten & Trauben
Flr 6 Personen| 45,50 €

halbe Platten nur méglich wie geschrieben
Alle Preise inkl. 7% MWST und ausschlie3lich fiir private Kunden
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j Réaucherfischplatte ,,Bornholm*’
Stremellachs & frischer Raucherlachs,
Forellenfilets aus dem Rauch, ger@ucherte Buttermakrele,

] Variation von Rauchefischpralinen, Goldlocken,

ey

mit Sahnemeerrettich & Kréuter-Senf-Sauce
fiir 6 Personen| 84,00 €
2 Plattel 45,00 €

%’\TQN

Fischbuffet, Neptun”
Frischer RGucherlachs, zart gerducherter Heilbutt,
Tranchen vom Lachs-Loin mit Zitrone-Estragon,
6 halbe Eier mit Forellen Kaviar, 6 Kabeljau-Senf-Taler
& 6 Knoblauchgarnelen-Spiel3e mit Oliven,
gerducherter Graved- Lachs
mit Sahnemeerrettich & Kréuter-Senf-Sauce
fiir 6 Personen| 96,00 €
. Platten| 55,00 €

Grof3e Lachsplatte
1 kg RGucherlachs in Tranchen gelegt,
mit Honig-Senf- Dressing & frischer Zitrone
flir 6 Personen| 62,00 €
7. Plattel 35,00 €

halbe Platten nur méglich wie geschrieben
Alle Preise inkl. 7% MWST und ausschlieB8lich fiir private Kunden



Nudelsalate Kartoffelsalate

Nudelsalat -Pesto é Z Berliner Kartoffelsalat
italienische Nudeln mit Paprika, herzhafte Kartoffelscheiben, Gewurzgurken
Zwiebeln, getrockneten Tomaten und &, verfeinert mit Joghurt und Schnittlauch
Basilikumpesto, verfeinert mit Olivendl kg 121,50 €
kgl23€

Sommernudelsalat

italienische Pasta mit @
sommerlichem Gemuse &

Mandarinen in einem leichtem

Kartoffelsalat Essig — Ol
Warzige Kartoffelscheiben
vegan in Essig-Ol Marinade ,
mit granen Gurkenwurfeln

Buttermilchdressing Brokkoli- Apfel-Paprika-Salat kal21e
. o . 9
kgl23€ gerosteten Pinienkernen & fein
Hornchen Nudelsalat WurzEZrInz;)rzssmg siiRkartoffelsalat mit gebratenen

mit jungen Erbsen,
Karottensttuckchen & knackigen

Krauterseitlingen
Rote Bete Salat mit Apfel ~ Gurken und Frahlingslauch in einem

Gewdrzgurken in feiner grobe Rote Bete & Apfel ~ Mildfeinem Chili-Orangendressing
Salatmayonnaise Stuicken im Dressing aus kgl24€
kg123¢€ eigenem Saft
kg123,00€ Kanarischer Kartoffelsalat
herzhafte Kartoffelscheiben, Oliven, Mandeln,
frischer Gurkensalat Cherrytomaten, etwas Knoblauch
N in Dillsahne & verfeinert mit Koriander
Klassiker _oder kgl23€
Essig-Ol-Vinaigrette
Waldorfsalat kgl22€
nach Waldorf-Art mit Sellerie, Apfeln, . . .
Ananas,Mandarinen & Walnussen Obstsalat mit Fleisch oder Fisch
e Sy e GIREE e mit frischen Obstsorten  Thailéndischer Rindfleischsalat
e der Saison zartes Rindfleisch mit knackigem
kgl23€ GemuUse,-Paprika, Zuckerschoten &

Hirtensalat
gewurfelte Tomaten, Gurken, Paprika
& rote Zwiebeln
in einem wurzigen Dressing mit Hirtenk&se
kgl23€

Sojabohnenkerne mit Koriander-
Ingwer-Chili-Dressing
kgl138¢€

Rindfleischsalat ,Klassiker’
Feine Rindfleischwurfel in Tomatenmarinade
mit Gewurzgurken und Silberzwiebeln
kgl28 €

Blattsalat-Variation der Saison
mit Tomate, Gurke, Paprika, Mais,

Lauch
- und Joghurt Dressing Bunter Matjessalat
kgl23€ Matjeshappen nach nordischer Art mit Apfeln,

Gewurzgurken und Paprika in einem pikant
gewdurzten klaren Kréuterdressing
kg124,50€

A/(\\/\k

Tomatensalat mit Mozzarella & ) \ /

Basilikum \
kgl23€

Hdhnchenbrustsalat Tandoori
Zartes Hahnchenfleisch, Paprika & Frichte,
kombiniert mit einer leichten Tandoori-Sauce
kgl23€

7 Mindestabnahme 1kg pro Sorte
N Alle Preise inkl. 7% MWST und ausschlieBlich fiir private Kunden
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Knusperfrische Brétchen im Korb
Hausgebackene kleine Brétchen, gemischt angerichtet

Haferspitz, Sesambroétchen, Kérnerbrétchen
kleine Schrippe & Schusterjungen

— dazu frische Butterrosetten

pro Portion 4,50 €
(beinhaltet 4 kl. Brétchen mix + 2 Stk. Butter)

Weizenbaguette je 4,00 €
Vollkornbaguette je 4,00€
Landbrotstange je 4,00 €
Ciabatta je 3,00 €

andere Brote & glutenfreie
Produkte auf Anfrage

Alle Preise inkl. 7% MWST und ausschlielich fiir private Kunden



vegetarisch

Karotten- Ingwercremesuppe
Tomatencremesuppe
Champignoncremesuppe
vegetarische Kartoffelsuppe
Blumenkohlcremesuppe
Spargelcremesuppe (saisonal)

Rote Linsensuppe mit Aprikosen und Sellerie
Karbiscremesuppe (saisonal)

ab 6,00 € pro Portion

mit Fleisch
ungarischer Kesselgulasch
Soljanka mit Sauerrahm
Kartoffelsuppe mit geschnittenen Wienerwurstchen
klassische Linsensuppe mit Knackern
Bouillon mit Gemuse und Fleischklé3chen

je 6,95 € pro Portion

vegane, lactosefreie und glutenfreie Suppen
sind méglich, fragen Sie gernnach! _

Mindestabnahme 10 Port. pro Sorte
Alle Preise inkl. 7% MWST und ausschlieBlich fiir private Kunden



kalte Miniaturen
Geflugelmedaillons mit Mandarinen
Schweinemedaillons mit Backpflaume
halbe gefullte Eier mit Forellenkaviar
Roastbeefrélichen mit Remoulade

kalte Platten
zdrtes Schweinefilet aus dem Rauch, frisches Roastbeef “rosa’,
gebratene Hahnchenbrusttranchen

franzdsische KasespezialitGten Weichkéase, Comté, Roquefort
Salate

H&dhnchenbrustsalat "Tandoori"
Hirtenkdsesalat

Brotsortiment
Weizen — und Vollkornbaguette , Butterrosetten

Dessert
Obstcocktail mit Mascarpone

ab 10 Personen pro Person 26,00€

Mindestabnahme 10 Port. pro Buffet
Alle Preise inkl. 7% MWST und ausschlieBlich fiir private Kunden



Fodebige ot

kalte Platten
Landschinken, Kasslerrticken, Saftschinken,
Knacker & Bunte Sulze

frischer Hackepeter mit Gewurzgurken & Zwiebeln

Rollmopse & Heringsfilet

Ké&sevariationen mit Harzer, Pfefferkdéise,
Blauschimmelecken & Weichkése mit Trauben

Brotsortiment
Weizen- und Dinkelkleingebdck mit Butterrosetten

warm im Rechaud
Kartoffelsuppe mit Wurstscheiben

geschmorter Schweinekamm vom Brandenburger
Landschwein auf Sauerkraut

Dessert
Rote Beerengrutze mit Vanillesauce

ab 10 Personen pro Person 28,00€

Mindestabnahme 10 Port. pro Buffet d a4 & i * f _
Alle Preise inkl. 7% MWST und ausschlieBlich fiir private Kunden



kalte Platten
Escalivada- gegrillte marinierte Paprika, Auberginen, Zucchini & Oliven in
verschiedenen Sorten

Aufschnittplatte mit luftgetrockneten Schinken, Cantaloupe Melone,
Chorizo & Salami Salchichon

K&seauswahl mit Queso Semicurado, Manchego-Kdse,
Ziegenweichkdse & Weintrauben

Salate
mediterraner Meeresfrichte-Salat
Garnelen, Tintenfischringen & Pulposcheiben
und getrocknete Tomaten in einem feinem Krduterdressing

pikanter Reis-Nudelsalat
mit Paprika & Oliven

Brotsortiment =i
mediterranes Brot, Aioli & Butterrosetten

warm im Rechaud &
gefllites Schweinefilet mit Aprikosen & Haselntssen \:
Kabeljau im Serranoschinkenmantel

Gemusepfanne mit Aubergine, Zucchini, Paprika, Tomaten & Knoblauch
Rosmarinkartoffeln mit Salsa verde

Dessert
Flan mit Karamellsauce

ab 10 Personen pro Person 35,00 €

Mindestabnahme 10 Port. pro Buffet
Alle Preise inkl. 7% MWST und ausschlielich fir private Kunden
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kalte Platten
Aufschnittplatte mit gerducherter Entenbrust,
Roastbeef "rosa’, Brusseler Leberpastete & Serranoschinken an
Honigmelone

Brie & Mobier ausgarniert mit
Weintrauben & Strauchtomaten

halbe geflllte Eier mit Forellenkaviar
Kartoffelpldtzchen mit Rducherlachstranche

Holl&ndisches Matjesfilet auf Apfel-Zwiebel-Salat

Brotsortiment
franzésisches Baguette, Landbrotstange
Butterrosetten

warm im Rechaud
Roastbeefstreifen mit Champignons
& saurer Sahne verfeinert
- dazu Butterspdtzle

Dessert
Mousse au chocolat

ab 10 Personen pro Person 34,00€

Mindestabnahme 10 Port. pro Buffet
Alle Preise inkl. 7% MWST und ausschlieBlich fur private Kunden
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kalte Platten
Auswahl aus gegrillter Zucchini, Paprika, Champignons, Aubergine,
Borettane-Zwiebeln, getrockneten Tomaten in Basilikumol,
pikante Peperonis & Paprini mit Frischkdse,
grine Mamut- & schwarze Kalamata-Oliven

Parmaschinken, Salami im Edelpilzmantel, ital. Mortadella
Garnelen im Melonenkodrbchen mit Senf-Honig-Dressing

italienische Kéaseauswahl mit Schnittkéise, Caciotta
& Gorgonzola mit Weintrauben

Vitello tonnato
Salate

Nudelsalat mit Pesto
Tomaten-Mozzarella-Salat

Brotsortiment
Ciabatta & Butterrosetten

warm im Rechaud
Hahnchenbrustfilet in Tomatensugo & Mozzarella gratiniert
mit gebratenen Gnocchis

mediterranes Pfannen-Gemuse mit Paprika, Zucchini, Pilzen,
Schoten, Lauch & Sufdkartoffeln

Dessert
Panna cotta mit Mangosauce

ab 10 Personen pro Person 32,95€

Mindestabnahme 10 Port. pro Buffet
Alle Preise inkl. 7% MWST und ausschlielich fir private Kunden



2 Medaillons vom Schwein Spanferkelkeule
an mediterranem Pfannengemuse auf Sauerkraut mit Petersilienkartoffeln
- Paprika, Zucchini, Champignons, pro Portion 15,95 €
Lauch & SulRkartoffeln
- dazu Butterspdatzle Eisbein
pro Portion16,85 € portioniertes gepodckeltes Eisbein mit Sauerkraut,

Erbsenpuree & Petersilienkartoffeln
-dazu reichen wir Meerrettich & Senf

geschmorter Schweine- pro Portion 15,95 €
oder Kasslerkamm
auf Rahmwirsing, Sauce . Cordon bleu vom Schwein
Schwein

mit Petersilienkartoffeln gefullt mit Schwarzwdlderschinken &

pro Portion 16,50 € . Limburger
an saisonalem Mischgemuse &

Kartoffelrostis
Filetspitzen vom Schwein pro Portion17,75 €

mit Champignons in Sahnesauce & Butterspdtzle
pro Portion 16,85 €

Beilagen

alle Beilagen kénnen gern getauscht werden

Petersilienkartoffeln
Spatzle
Gnocchis
Kartoffelrdstis
Rosmarinkartoffeln
Spirelli’s
Kartoffelpuree
Buttereis

pro Portion 3,00 €

Mindestabnahme 10 Port. pro Speise
Alle Preise inkl. 7% MWST und ausschlieBlich fiir private Kunden



Roastbeefstreifen nach Art “Stroganoff,,
mit Champignon, sauren Gurken,
roter Bete und saurer Sahne verfeinert
- dazu Butterreis

Geschmorte
Ochsenbdckchen
mit Parmesanmohren &

pro Portion 17,95 € Rind KortoffeI—Se.IIerie—Stompf
pro Portion19,45 €
Sauerbraten
mit Apfel-Rotkohl, Tharinger Kléfien saftiger Rinderbraten
& Rosinensauce geschnitten mit Sauce, Mischgemuse
pro Portion 18,75 € und Kartoffeln
pro Portion 18,45 €

Kalbs-Tafelspitz
mit Meerrettichsauce, geschmorte Méhrchen & Salzkartoffeln
pro Portion 19,45 €

o

Vegetarisch

&

Mediterranes Pfcmnengemi'lseU
mit Paprika, Zucchini,
Champignons, Lauch &
SulRkartoffeln
pro Portion 14,00 €

gefiilite Paprikaschote

halbe Paprikaschote gefullt mit Champignons,
Tomaten, Zucchini mit Feta-Ké&se Uberbacken
- dazu pikante Paprikasauce & Butterreis

Spatzlepfanne mit Halloumi RIOECI LN

gebratene Spdtzle mit saisonalem Gemuse
und gebratenen Halloumi
pro Portion 15,00 €

Mindestabnahme 10 Port. pro Speise
Alle Preise inkl. 7% MWST und ausschlieBlich fiir private Kunden



Frikassee vom Huhn Hdhnchen mit Tomaten-Foccacia-Fillung
mit Spargel, Champignons, Kapern &  mit Brokkolirésschen, Uberbacken mit
Butterreis Mandel-Honig-Sauce & Reis
pro Portion16,95 € pro Portion17,98 €
Huhn

Pikanter Auflauf
Nudel oder Kartoffel
mit Brokkoli, Lauch, M&hren
pro Portion 13,50 €
Extra mit Hdhnchenbruststreifen +
3,50€

Hahnchengeschnetzeltes
mit Paprika in leichter Sahnesauce & Spdatzle
pro Portion 16,95 €

Fragen Sie uns gern wegen weiteren Gerichten an
Wir kochen immer frisch und saisonal

Lachsschnitte mit Zitronenkruste

Dorschfilet auf Blattspinat mit gerdsteten Pinienkernen
an Dijon-Senf-Sauce mit Fingermohren & Butterkartoffeln
& Butterkartoffeln pro Portion18,75 €
pro Portion 18,40 €

Kabeljau ‘Saltimbocca’
an Ratatouille - Gemuse mit Gnocchis
& Krdutersauce
pro Portion 18,20 €

Mindestabnahme 10 Port. pro Speise
Alle Preise inkl. 7% MWST und ausschlieBlich fir private Kunden
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Fragen Sie gern nach o e . s
unseren veganen undj oder portioniertin kl. Glasern

glutenfreien Produkten Panna cotta mit Mangosauce
| | Schokoladencreme mit Himbeeren
Rote Beerengrutze mit Vanillesauce
Obstcocktail mit Mascarpone
Schokoladenpudding mit Vanillesauce
Mousse au chocolat
Flan mit Karamellsauce
Obstcrumble mit Vanillesauce

je4,30€

Petit fours
kleine franzdsische
Tortchen, in verschiedenen
Variationen
je1,85€

S,

. .

—

) « Mini Brownies & Blondies - MIX
kleine schokoladen Brownies

& Blondies aus weilder Schokolade

jel,70€

. —

Mindestabnahme 10 Port. pro Sorte
Alle Preise zzgl. MWST und ausschlieBlich fiir private Kunden



Bestellung & Lieferung

Gern beraten wir Sie zu Ihrer Feier und Buffetwlnschen.
Dazu kédnnen Sie gern einen persénlichen Termin vorher telefonisch
vereinbaren.

Telefonnummer: 030/4286228
Mo. - Fr.10:00 - 15:00 Uhr

Ansonsten kdnnen Sie uns gern eine Email
Uber das Kontaktformular schicken.

Wir liefern in einem vorher vereinbarten Zeitfenster von 30 min.

Die Lieferkosten berechnen sich nach der Entfernung (Fahrtzeit).
Mindestens 15,00 €

Die Anlieferung erfolgt, wenn nicht anders vereinbart barrierefrei.
Mehraufwand wie Etagentransport, Aufbau mit Wartezeit etc.
wird extra berechnet.

Lieferzeiten:
Mo.-Fr.: 8:00 - 18:00 Uhr
Sam.: 9:00 - 19:00 Uhr
Sonn- und Feiertage liefern wir nur nach Vereinbarung

und berechnen zusatzlich 25% bis max. 150 €

Alles weitere entnehmen Sie bitte unseren AGB’s auf der Webseite
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