Einschulungsbuffet

"‘v“'“mﬂe\‘
Antipasti- Platte
Auswahlaus gegrillter Zucchini,Paprika, I
Champignons, Aubergine, Borettane-Zwiebeln, _
getrockneten TomateninBasilikumal, Party—Scmcc
iy pikante Peperonis & Paprinimit Frischkase, O
) G ¢ 5~ grune Mamut-& schwarze Kalamata-Oliven Otte
&~ y Gemusestick-Platte
— Knackigfrisches Gemuse, appetitlich & farbenfroh
,'f;{- auf einer Platte angerichtet

; 5 Rettich, Kohlrabi,grine Gurkenstreifen,
bunte Paprika, Maiskélbchen & Karottenstifte
-dazu?2verschiedene Dips

Boulettenkarussell

Minibouletten, frischgebraten,
angerichtet mitSenf & Tomatenketchup

Mini-Schnitzel-Platte

frisch gebratene kleine Schweineschnitzel

Salate

Kartoffelsalat Essig-Ol
wurzige Kartoffelscheibenin Essig-Ol-Marinade,
mitgranen Gewurzgurken

Tomatensalat mit Fetaund Oliven

Sommerlicher Nudelsalat
italienische Pasta mit hausgemachter Pesto,
rote Paprika & Zwiebeln

warmimRechaud

Hahnchenbrustfilet in Tomaten Sugo mediterranes Pfannen-Gemuse Rosmarinkartoffeln
mitMozzarellaiberbacken mit Paprika, Zucchini,Schoten, mitKrauterquark
Brokkoli,M6hren & Stf3kartoffeln

Dessertin Glaschen Obst-mundgerecht
W aldmeister Wackelpudding mit Vanilllesauce frischgeschnittenes Obst aufeiner Platte
Zitronencreme mit Himbeeren & Biskuit Ananas |Wassermelone IMelone | Erdbeeren

Preis proPerson 31,50 EUR (inkl.7% MWST)
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